MENU A 25¢

ENTREES
Salade de chévre

DESSERTS
Créme brilée

Moelleux au chocolat et créme

Dessert du jour

LES DESSERTS

Dessert du jour . hie
Moelleux au chocolat . .
Créme brulée. Pr S
Pavleva aux fruits rouge. . .

MENU A 35€

ENTREES
Foie Gras mi-cuit

Chiffennade d umon

Camembert braisé

Entr
Gambas persillées et flambées
DESSERTS

Aumoniére aux pommes et sa boule
de glace |

Moelleux av chocolat et sa boule de |
glace

Coupe gla

Aumeniére de pommes caramélisées et sa boule de glace pomme verte

Profiteroles . .
Café gourmand |

LES GLACES

. 2,50 €13,50 € /4,50€
ntilly e 6,00 €
St L SR IO0E

.. .6,00€

. 6,50 €

7,00 €

7,50 €

LES PARFUMS DE GLACE

Chocolat - café - citron jaune - citron vert - fraise - vanille - fruit de la passion
- €3 -rhum ra i - poire - menthe chocolat - pistache - pomme
verte - cassis - framboise

- cocxmus@




TAPAS

Samoussas chéevre / miel |
Friture de Geoles

Accras de morue

Calamars ala Romalne 8 pcs,

NOS PLANCHES

Charcutrzr:e f fromage s e D

- Dan con tomate - jambon cru

se:; - Camembert - Noix - Pommes

LES POISSONS
(RIZ / FLAN DE LEGUMES)
Steak de thon

Gambas flambeées au whisky ... ... ..
Truite entiére meuniére ... .........

LES VIANDES

RITES / SALADE)
Magret entier

Souris d’agneau
Entrecdte

LES BURGERS

(FRITES / SALADE)

- Saumon fumeé - Ciboulette - Créme Fraiche

- Gésier - Magret - Foie Gras

LES ENTREES

Gratiné a I'oignon et crodtons.

Camembert braisé lardé esto

Chiffonnade de saumon fumé - Salade;eunes pousses

Cuisses de grenovuilles en persillade (8 pc

Foie gras mi-cuit et sa confiture de figues - salade Jeunes pousses

LES SALADES

Chévre .

& C'riginal.

Le Gourmand. .
- torr

AUTRE ACCOMPAGNEMENTS

Flan de léegumes
Gratin Dauphinais

GRANDE
. 13,00 €

ES PATES

13,00 € (PENNES)
Carbonara
Saumon Fumeé
Savoyarde

Fish & Chip's ou tenders ou cheeshurger / Frites

Glace au choix ou 1 boule de glace




